Hjemmergget og rimmet makrel
med nye danske aspargeskartofler, rygeostcreme og radisecrudite

samt ceggeblommecreme og vilde sennepsskud

Spradstegt citronconfiteret svinebryst
serveret med glaserede nye danske redder

samt persillepocherede kartofler og kraftig svineglace

Skovmcerke panna cotta
hertil passionsfrugt ganache og is

samt skovmaerke gele og sprad isomalt
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Blamuslingesuppe med strand-frehage
serveret med marinerede urter i julienne

samt pocheret hgnseceg og skvalderkdl fra skoven

Hvidvinsbraiseret kaninlar med estragon
pd bund af syltede fennikel og kartoffelkompot

hertil fennikel/ansjos emulsion samt fennikel crudite

Variation over de gode danske rabarber
vaniljesyltede og rd rabarber med iskold consommé

hertil lun rabarberkage med rabarber iscreme
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Danske remgrejer og hvide asparges
serveret med brgndkarse hollandaise,

crumble, rejechips og frisk brendkarse

Flankesteak marineret i skovens urter
hertil variation over asparges som;

syltede, glaserede, stegte, crudite og skummende sauce

Friske og syltede danske jordbcer
med jordbcer flgdeis, jordbaer kys, jordbcersne og jordbcer gele

hertil frisk basilikum granité
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Hiemmeraget makrel med ceggeblommecreme og sennepsskud
Lun bldmuslingesuppe med urter i julienne
Ramarejer med lynsyltede hvide asparges og mayonnaise
Frisk sommersalat med jordbcer, balsamico og sort peber

Lyst og groft brad med krydderurtesmer

Marineret kartoffelsalat med friske certer, lag og kapers
Vandmelon salat med appelsin, ristede pinjekerner og citronmelisse
Confiteret svinebryst med sprad svaer og nye rgdder
Braiseret kaninldr pd& bund af stegt fennikel med sauce hollandaise

Rosastegt flankesteak marineret i skovens urter

Skovmcerke panna cotfta med passionsfrugt gele
Lun rabarberkage med syltede rabarber

Modne gdrdoste med hjemmegjort knoekbrad og garniture
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Hjemmelavet biksemad med redbeder, sennep og rugbrad

Hotdogs med palsemandens klassiske tilbehar

Udvalg af charcuteri med ting fra syltehylden og lun leverpostej
Lune mormor frikadeller med kold kartoffelsalat og brad

Fyld selv croissanter med hgnsesalat og rejesalat
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