Hold festen hos os og glced jer til en fantastisk oplevelse.
Vores 7 timers arrangement indeholder:

Velkomstdrink
3 retters scesonmenu/-buffet
Husets selskabsvine, @l og sodavand ad libitum samt isvand under middagen
Kaffe/te med sgdt og 1 cognac eller likar
Fri bar med gl, sodavand samt husets vine

Det er muligt at tilkgbe eller skifte retter ud.
Pris kan ses pd siden med tilkgbsretter.
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Gravede okseinderldr — Estragonmayonnaise — Syltede ribs — Chimichurri —
Vesternavsost — Rgd mizuna - Friteret skorzonerrgdder

Franske Maijskyllinger farseret med svampe — Bagte jordskokker — Jordskokkepuré —
Sauce kogt pd kyllingevinger — Kartoffelpuré med brunet smar — Syltede sma lgg

Pocheret pcere — Hasselngddeiscreme — Karamel — Sprade kniplinger —
Krystalliseret mgrk chokolade
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Gravede okseinderldr — Estragonmayonnaise — Syltede ribs — Chimichurri —
Vesterhavsost — Rgd mizuna - Friteret skorzonerrgdder

Rosa stegt kalveculotte — Scesons grgntsager

Coqg au vin med stegte svampe og perlelag
Radvinssauce

Hjertesalat — K&l — Agurker — Sennepsvinaigrette — Nedder
Radbedesalat med feta — Graeskarkerner — Persille — Balsamico — Appelsin

Fledekartofler
Kartoffelpure
Bred og smar

Pocheret pcere — Hasselngddeiscreme — Karamel — Sprade kniplinger —
Krystalliseret mark chokolade
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Udskift Tilkeb
pr. person  pr. person

WY Risotto med braiseret svinekceber — Urteolie — Friterede Uden Kr. 85,-
skozonerodschips — Karse beregning

WY Jordskokkesuppe — Ristet fisk — Pancetta — Kervel Kr. 25,- Kr. 85,-
WY Carpaccio af dyrefilet — Mizuna — Havgus — Urtepesto — Kr. 30,- Kr. 85,-
Svampemayonnaise — Hasselngdder

WY Ristet pighvar med ceblebuerre blanc — Rosenkdl — Bittersalat — Kr. 50,- Kr. 85,-
Dild

W Kalv — Redvinssauce - Pommes Anna — Jordskokker — K&l — Uden -
Syltede b@gehatte — Brgendkarse beregning

&Y Ristet fisk (dagens fangst) — Beurre blanc — Grillet hjertesalat — Kr. 30,- -
Nye danske kartofler rgrt op med fordrslggstoppe

%Wy Stegt havtaske — Skummende blangquette sauce — Stegte Karl Kr. 50,- -

Johan — Kartoffelfondant
Wy Oksemerbrad — Sauce bordelaise — Kokette af kartoffel - Dagens Kr. 65,- -

garniture

WY 4 slags ost — Sedt, spradt & syrligt Kr. 40,- Kr. 85,-
%Y Hindbcerfragilite — Sorbet p& hindbcer - Marengs — Uden Kr. 85,-
Ngddenougatine beregning
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Hotdogs med pglsemandens klassiske tilboehgr

Udvalg af charcuteri — Ting fra syltehylden

Lune mormorfrikadeller — Kold kartoffelsalat — Bred
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