Serveres som en forretstallerken

Varmrgget laks med citron og lime - friskostcreme — radiser — dild
Pankopaneret kylling — persillemayonnaise — urtesalat — syltet rediag
Carpaccio - dijonmayonnaise — parmesan — olivenolie
Brad og smar

Serveres som en buffet

Helstegt kalv med scesonens urter
Gris fra Grambogdrd med brunet smar, skalottelag og tomat
Honningglaseret gulergdder med havtorn og hasselngdder pd en
creme af gulergdder - tilkeb kr. 25,- pr. pers.
Kyllingefrikadeller vendt i teriyakisauce - tilkeb kr. 25,- pr. pers.
Sauce Supreme
Cremet spidskdlsalat — guleresdder — mormordressing - croutons
Greesk salat — feta — tomat — agurker — olivenolie
Fledekartofler
Smarstegte kartofler

Serveres som en dessertallerken

Chokoladekonfekt kage — hindbceris
braendt hvid chokolade — gelé pd hindbcer — skovsyre

Pris pr. kuvert kr. 360,00
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