Hold festen hos os, og vi vil glcede os til at give jer en fantastisk
oplevelse.

Vores 7 timers arrangement indeholder:

Frederik VI's Cocktail
3-retters sceson menu/buffet
Husets selskabsvine, gl & sodavand ad libitum
samt isvand under middagen
Kaffe/te med sgdt & 1 cognac eller likgr
Fri bar med gl, sodavand samt husets vine

Det er muligt aft tilkabe eller udskifte retter,
priser kan ses pd siden med filkabsretter
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Saltet fcergsk laks — rygeostskum — maltjord — radise
spcede salater — dild

Dansk kylling — spredt kyllingeskind — blanquette sauce — asparges
rabarber — persille — nye lag
kartofler vendt i en masse spoede sommerurter & brunet smar

Hvid chokolade — hindbcer is — gele p& hindbcer — kakao
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Carpaccio af okseinderldr fra Grambogdrd — dijon mayonnaise
friseé — parmesan - olivenolie — chips
Brad og smar

Rosa stegt kalv — smarstegte redder — timian
Kylling — svampe — grenne asparges
Sauce chasseur — cognac — tomatpuré
Grcesk salat — tomat — feta — agurk — oliven — mynte
Cremet kdlsalat — grenkdl — hasselngdder — tranebcer — granatoebler
Cremede kartofler — vesterhavsost — fimian
Smarstegte kartofler vendt i brunet smer & persille

Chokolade konfekt kage — hindbcer is — broendt hvid chokolade
gele pd hindbcer - skovsyre
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8% Saltet fisk — muslingebisque — pak choi — karse

Yy Carpaccio aof reget lam - salatleg — red mizuna
gedeostcreme — basilikum

2% Vol-au-vent — confiteret kylling — asparges — havgus

gulergdder

2y Frisk fangst — torskebisque — blomkdalspure
crudité af blomkdl - saltbagte selleri — breandkarse
s Svinemerbrad Wellington — kartoffelpuré med
brunet smgr — blanquette sauce

Y Kalvemearbrad - spidskdl — gulergdder

sauce bordelaise — pommes Anna

WY 4 slags ost — sgdt — spradt — syrligt

WY Creme brulee — chokoladesorbet — knas
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Udskift

pr. person

UB
Kr. 25,-

Kr. 25,-

Kr. 30,-

UB

Kr. 65,-

Kr. 40,-

UB
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Tilkeb
pr. person

Kr.75,-
Kr.75,-

Kr.75,-

Kr.75,-

Kr.75,-

Kr.75,-

Kr.75,-



Hiemmelavet biksemad - redbeder — sennep - rugbrad
Hotdogs med pglsemandens klassiske tilbehar
Udvalg af charcuteri — ting fra syltehylden "Palsebord”

Lune mormor frikadeller — kold kartoffelsalat — bred
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