Hold festen hos os, og vi vil glcede os til at give jer en fantastisk
oplevelse.

Vores 7 timers arrangement indeholder:

Frederik VI's Cocktail
3-retters sceson menu/buffet
Husets selskabsvine, gl & sodavand ad libitum
samt isvand under middagen
Kaffe/te med sgdt & 1 cognac eller likgr
Fri bar med gl, sodavand samt husets vine

Det er muligt aft tilkabe eller udskifte retter,
priser kan ses pd siden med filkabsretter
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Ceviche af hvidfisk - mango - chili — lime — bittersalater - avocado
creme — urter

Kalv — nye kartofler vendt med smear og urter — gulergdder sauce
blanquette med brunet smgar — zucchini — stikkelsbcer

Chokoladetcerte — jordbceriscreme — creme anglaise
jordbcer — marengs med hindbcer
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Ceviche af hvidfisk — mango - chili — lime - bittersalater — avocado
creme — urter

Rosa stegt kalv — smarstegte redder — timian

Dansk Kylling
Blanquette sauce
Sommersalat med radiser — kartofler — certer — friskost — purlgg
Cremet kdlsalat — grgnkdl — hasselngdder — tranebcer — granatoebler

Sauce verte

Cremede kartofler — vesterhavsost — fimian

Nye kartofler vendt i brunet smer & persille

Chokoladetcerte — jordbceriscreme — creme anglaise — jordbcer
marengs med hindbcer
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Udskift Tilkeb

or. person pr. person
28 Saltet fisk — muslingebisque — pak choi - karse UB Kr. 75,-
Y Carpaccio af reget lam - salatleag — read mizuna Kr.25,-  Kr.75,-
gedeostcreme — basilikum

WY Vol-au-vent — confiteret kylling — asparges — havgus Kr.25,-  Kr.75,-
gulergdder

Ay Frisk fangst — krabbebisque — blomkdlspure Kr.30,- Kr.75,-
crudité af blomkdl - saltbagte selleri — brandkarse

% Svinemarbrad Wellington — kartoffelpuré med UB Kr.75,-
brunet smar — blanquette sauce

Wy Kalvemearbrad - spidskdl — gulergdder Kr. 65,- -
sauce bordelaise — pommes Anna

MY 4 slags ost — sadt — spradt — syrligt Kr.40,-  Kr.75,-
2% Pavlova - creme af chokolade - sorbet pd beer - bcer UB Kr. 75,-
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Hiemmelavet biksemad - redbeder — sennep - rugbrad
Hotdogs med pglsemandens klassiske tilbehar
Udvalg af charcuteri — ting fra syltehylden "Palsebord”

Lune mormor frikadeller — kold kartoffelsalat — bred
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