Hold festen hos os, og vi vil gloede os til at give jer en fantastisk oplevelse.
Vores 7 timers arrangement indeholder:

Frederik VI's Cocktail
3-retters sceson menu/buffet
Husets selskabsvine, gl og sodavand ad libitum samt isvand under middagen
Kaffe/te med sgdt og 1 cognac eller likar
Fri bar med ¢l, sodavand samt husets vine

Det er muligt at tilkgbe eller udskifte retter ud,
pris kan ses p& siden med tilkkabsretter
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Let pocheret ballontine af fiskemandens fangst — vintersalat
redbeder — kold sauce pd kcernemcoelk og peberrod

DAdyr — tcerte med svampe og grceskar — glace monteret med
maoerke bcer — confiteret kartoffel fondant — graeskar — gele pé beoer

Creme brulee med appelsin tagetes — sorbet med appelsin
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Let pocheret ballontine af fiskemandens fangst — vintersalat
redbeder — kold sauce pd kcernemcelk og peberrod

Velfcerds kalv
Coqg au vin med stegte svampe og perlelag
R@dvinssauce
Grgnkdlssalat — granatoeble — groeskarkerne — grillet agurk - redlag
mandarin vinaigrette
Radbedesalat med feta — graeskarkerner — persille — balsamico
appelsin

smarstegte kartofler
Kartoffelpure
Bread og smar

Creme brulee med appelsin tagetes — sorbet med appelsin
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Udskift Tilkeb
pr. pr. person
person
Risotto med braiseret svinekoeber — urteolie — friteret skozonerodschips UB Kr. 85,00
karse
Jordskokke suppe — ballontine af gkologiske porre — tang — cebler UB Kr. 85,00
(vegetarisk)
Ristet Pighvar med ceble buerre blance - rosenkdl — bittersalat - dild Kr. 50,00 | Kr. 85,00
Kalv - rgdvinssauce — pommes Anna — jordskokker — kdl — syltet UB -
bagehatte — brgndkarse
En terrin med grceskar og s@dekartofler — sauce choron — kartoffel
kroketter — syltet gstershatte — grillet smé lzg — rosenkal us -
(vegetarisk)
Stegt Havtaske — skummende blanquette sauce - stegt Karl Johan Kr. 65,00 -
kartoffel fondant
Oksemgrbrad — sauce bordelaise — kroket af kartoffel — dagens
garniture Kr. 65,00 -
4 slags ost — sgdt — spragdt — syrligt Kr. 40,00 | Kr. 85,00
Solbcermousse — kakao glace — beersorbet — havre crunch UB Kr. 85,00
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Hotdogs med pglsemandens klassiske tillbehar
Udvalg af charcuteri - ting fra syltehylden
Lune mormor frikadeller — kold kartoffelsalat — brgd

Ungarsk gullash med oksekad fra grambogdrd serveres med

hjiemmebagt bred og smar
(Kan laves vegetarisk)

Ved natmad cendring kan der veere tillceg.
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