Hold festen hos os, og vi vil gloede os til at give jer en fantastisk oplevelse.
Vores 7 timers arrangement indeholder:

Frederik VI's Cocktail
3-retters sceson menu/buffet
Husets selskabsvine, gl og sodavand ad libitum samt isvand under middagen
Kaffe/te med sgdt og 1 cognac eller likar
Fri bar med gl, sodavand samt husets vine

Det er muligt at filkgbe eller udskifte retter,
pris kan ses pd siden med tilkkgbsretter.
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Ceviche af hellefisk - mango gele — avocado — cashewngdder —
radiser — hjertesalat - salturt

Kalv — sauce blanguette smagt til med urter og citron — nye lgg -
pocheret i smar gulergdder - brecendende kcerlighed med ramslag —
grillet Izgskaller — nye fordrs skud

Yoghurtmousse — pocheret rabarber — consommé med rabarber —
krystalliseret hvid chokolade

\® 94

Frederik VI’s Hotel - Rugardsvej 590 - 5210 Odense NV -TIf. 65 94 13 13 - www.féh.dk - reception@f6h.dk



Ceviche af hellefisk - mango gele — avocado — cashewngdder —
radiser — hjertesalat — salturt

Helstegt kalv med scesonens urter
Gris fra Grambogdrd med brunet smeir, skalotteleag og tfomat
Honningglaseret gulergdder med havtorn og hasselngdder pd en
creme af gulergdder
Cremet spidskdlsalat — gulergdder — mormordressing — croutons
Groesk salat — feta — tomat — agurker — olivenolie
Fladekartofler
Smarstegte kartofler

Yoghurtmousse — pocheret rabarber — consommé med rabarber —
krystalliseret hvid chokolade
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Udskift Tilkeb
pr. pr. person
person
Let syltet dansk agrred — dild emulsion — certe francaise - urter UB Kr. 85,-
Skummende blomkdlscreme - ballotine af gkologiske porre — tang — UB Kr. 85,-
cebler (vegetarisk)
Ristet Pighvar med ceble beurre blanc - rosenkdl — bittersalat — dild Kr. 50,- | Kr. 85,-
Kalv - dijon sauce — bagt kartoffelpure — carotter — kdl — syltet UB -
bagehatte — purlag
Grillet hvide asparges — sauce hollandaise med ramslag — kartoffel
kroketter — syltet gstershatte — grillet smé lag — rosenkal UB -
(vegetarisk)
Stegt Havtaske — Sauce grenobloise — squash — oliven - kartoffel Kr. 50,- -
fondant
Oksemgrbrad — sauce bordelaise — kroket af kartoffel — dagens
garniture Kr. 65,- -
4 slags ost — sgdt — spradt — syrligt Kr. 40,- | Kr. 85,-
Jordbcer Fragilite — Jordbceris — marengs — ngddenougatine UB Kr. 85,-
(Vegetarisk)
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Hotdogs med pgalsemandens klassiske tilbehgr
Udvalg af charcuteri - ting fra syltehylden
Lune mormor frikadeller — kold kartoffelsalat — brgd

Ved natmad cendring kan der veere tillceg.
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