Hold festen hos os, og vi vil glcede os til at give jer en fantastisk
oplevelse.

Vores 7 timers arrangement indeholder:

Frederik VI's Cocktail
3-retters sceson menu/buffet
Husets selskabsvine, gl og sodavand ad libitum samt isvand under
middagen
Kaffe/te med sgdt
Fri bar med gl, sodavand samt husets vine
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Lynstegt tun
spredt jordskokker
jordskokker
miso — hasselngdder
ponzu — brunet smar

k3kkk

Fransk lzgsuppe
ostebrgd med gruyere
timian

kkskok

Kammuslinger
sauce nage — cebler
grillet porre - rosenkal
kervelolie
Tilleeg kr. 25,-

Porchetta — confiteret kartoffel i
andefedt vendt med urter
saltbagt selleri — glaseret redder
rosenkdl — blanquette sauce
med Dijon sauce og citron

kskokk

Kalvefilet - Madagaskar sauce
baseret pd lys bouillon
kartoffelsouffle med citrontimian
pommes du jour
Tillceg kr. 35,-

k3kkk

Oksemgrbrad — sauce bordelaise
variation af gulergdder - ribs
vinterkdl — krokette kartoffel

Tillceg kr. 65,-

\® O 4

Chokoladetcerte med
karamelcreme
sirup p& blodappelsin
mandarin is

kskkk

Pcere Belle Helene
vaniljeis — ngddekrokant
chokoladeganache

k3kkk

3 slags danske oste
syrlig — sedt — spredt

Tillceg kr. 25,-
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Lynstegt tfun — jordskokker — sprgdt jordskokker
miso — hasselngdder — ponzu - brunet smear

Braiseret gris fra Grambogdrd
Coqg au vin med stegte svampe og perlelag
R@dvinssauce
Vegetar ret med rgde linser
Grgnkdlssalat — granatoeble — graeskarkerne — grillet agurk
redleag — mandarin vinaigrette
Rodbedesalat med feta — graeskarkerner — persille
balsamico — appelsin
Fledekartofler
Kartoffelpure
Bread og smar
Tilkeb af kalvefilet kr. 35,-
Tilkeb af oksemegrbrad kr. 65,-

Chokoladetcerte med karamelcreme
sirup pdA blodappelsin — mandarin is

\® 94
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Hotdogs med palsemandens klassiske tilbehgr
Udvalg af charcuteri — ting fra syltehylden
Lune mormor frikadeller — kold kartoffelsalat — brgd
Ungarsk gullasch med oksekad fra Grambogdrd serveres med hjemmebagt brgd
0g smar

(Kan laves vegetarisk)

Ved natmad cendring kan der vecere tillceg.
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