Hold festen hos os, og vi vil glcede os til at give jer en fantastisk
oplevelse.

Vores 7 timers arrangement indeholder:

Frederik VI's Cocktail
3-retters sceson menu/buffet
Husets selskabsvine, gl og sodavand ad libitum samt isvand under
middagen
Kaffe/te med sgdt
Fri bar med gl, sodavand samt husets vine
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Mosaik med dansk gkologisk

grred —agurk glaseret i
sennepsdressing — purlggsolie
spaede fordrssalater — radiser
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Kalve tatar — seggeblommecreme
estragon — kartoffel chips — yopol
peberrodscreme
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Dansk lam — vadehavsrejer
sauce mousseline med urter

Tilleeg kr. 25,-

Pocheret dansk fjerkraee med ramslgg
kartofler vendt med persille gremolata
supremesauce med citron og sennep
sommerkal med brunet smgr
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Kalvefilet — frikasse sauce — asparges
gulergdder — saesonens kartoffel

Tilleg kr. 35,-
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Oksemgrbrad — sauce bordelaise
variation af gulergdder — ribs vinterkal
krokette kartoffel

Tillaeg kr. 65,-
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Chokolade konfektkage — vaniljeis
braendt hvid chokolade
gele pa hindbaer — skovsyre
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Panna cotta med rabarber
hvid chokolade — vanilje
frisk sirup pa citrus urter

tuile med kokos

kskskok

Baked Alaska — bagt marengs
skovbeer iscreme — vaniljeis med
tonka bgnner

Tillzeg kr. 25,-
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Mosaik med dansk gkologisk grred — agurk glaseret i sennepsdressing
purlggsolie — spoede fordrssalater — radiser

Helstegt kalv — scesonens urter

Gris fra Grambogdrd — brunet smer — skalottelag — tomat
Honningglaserede guleradder med havtorn — hasselngdder p& en creme af
gulergdder tilkagb kr. 25, -

Kyllingefrikadeller vendt i teriyaki sauce tilkab kr. 25,-

Sauce supreme
Cremet spidskdlsalat — gulergdder — mormordressing — croutons
Greoesksalat — feta — tomat — agurker — olivenolie
Fledekartofler
Smarstegte kartofler

Chokolade konfektkage — vaniljeis
brcendt hvid chokolade — gele pd hindbcer — skovsyre
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Hotdogs med pglsemandens klassiske filbehgr
Udvalg af charcuteri - ting fra syltehylden
Lune mormor frikadeller — kold kartoffelsalat — bragd

Ved natmad cendring kan der vcere fillceg.
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