Hold festen hos os, og vi vil glcede os til at give jer en fantastisk
oplevelse.

Vores 7 timers arrangement indeholder:

Frederik VI's Cocktail
3-retters sceson menu/buffet
Husets selskabsvine, gl og sodavand ad libitum samt isvand under
middagen
Kaffe/te med sgdt
Fri bar med gl, sodavand samt husets vine
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Vol au vent med dansk
kylling — majs — portobello
veloute baseret p&
Kyllinge bouillion

kkskok

Nye kartofler — reget flade
grredrogn — ingefcerolie
malt chips — radiser — frisse
urteolie

kkskok

Tarrede gris
spoede sommergrent

sauce mousseline med urter

Tilleeg kr. 25,-

Glaseret gris — gele pd ribs
grillet spidskdl med vesterhavsost,
brunet smar og purlag
blanguette sauce pd citrontimian
nye kartofler

kkskok

Okse - rgdvinssauce
nye kartofler — grillet pak choy
scesonens grgntsager

Tilloeg kr. 25,-

k3kk ok

Kalvemgrbrad — sauce bordelaise
variation af sommer gulergdder

Tillceg kr. 65,-

"Jordbcer med flgde”
Jordbcersorbet
friske jordbcer - tuile
flade smagt til med
timutpeber og vanilje

k3kkk

Baked alaska
2 slags is — bisquit bund
marengs — skovbaoer coulis
cifronmelisse sirup

Tilleeg kr. 25,-

kskskok

Udvalg af 4 franske oste
med stenalderbrad
gele af kirsebcer — oliven

Tilleeg kr. 35,-

Ret til scesonbestemte cendringer i menuen - vi informerer jer ved cendringer.
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Vol au vent med dansk kylling — majs — portobello
veloute baseret pd kyllinge bouillion

Okse — scesonens garniture
Langtidsstegt gris — brunet smar — urter
R@dvinssauce
Cremet perlebyg med certer og parmesan
Tomatsalaten med balsamico — agurk — oliven — mozzarella - fordrslag
Den grgnne salat med ceble vinegrette
Rasti med Igg og timian
Smerstegte kartofler vendt i persille

"Jordbcer med flegde”
Jordbcersorbet - friske jordbcer — flade smagt til med timutpeber og vanilje - tuile

Ret til saeesonbestemte cendringer i menuen - vi informerer jer ved acendringer.
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Hotdogs med pglsemandens klassiske filbehgr
Udvalg af charcuteri - ting fra syltehylden
Lune mormor frikadeller — kold kartoffelsalat — bragd

Ved natmad cendring kan der vcere fillceg.
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