
 

   

 

Selskabsmenuer Frederik VI’s Hotel  

Sommer 2026 
(Juli – August - September) 

 

Hold festen hos os, og vi vil glæde os til at give jer en fantastisk 

oplevelse.  

 

Vores 7 timers arrangement indeholder: 

 

Frederik VI’s Cocktail 

3-retters sæson menu/buffet  

Husets selskabsvine, øl og sodavand ad libitum samt isvand under 

middagen  

Kaffe/te med sødt  

Fri bar med øl, sodavand samt husets vine  

 

Pris fra kr. 995,00 kr. pr. person 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Sommermenu 
Vælg og kombiner retterne som ønsket. 

Bemærk, at enkelte retter har et tillæg. 
 

Forretter Hovedretter Dessert 

 

Vol au vent med dansk 

kylling – majs – portobello 

veloute baseret på  

Kyllinge bouillion 

 

 

 

 

Glaseret gris – gele på ribs  

grillet spidskål med vesterhavsost, 

brunet smør og purløg  

blanquette sauce på citrontimian 

nye kartofler 

 

 

”Jordbær med fløde” 

Jordbærsorbet 

friske jordbær – tuile  

fløde smagt til med 

timutpeber og vanilje  

Nye kartofler – røget fløde 

ørredrogn – ingefærolie 

malt chips – radiser – frisse 

urteolie 

 

 

Okse – rødvinssauce  

nye kartofler – grillet pak choy 

sæsonens grøntsager 

 

 

Tillæg kr. 25,- 

 

 Baked alaska  

2 slags is – bisquit bund 

marengs – skovbær coulis 

citronmelisse sirup  

 

Tillæg kr. 25,- 

 

 

 

Tørrede gris  

spæde sommergrønt 

sauce mousseline med urter  

 

Tillæg kr. 25,- 

 

 

Kalvemørbrad – sauce bordelaise 

variation af sommer gulerødder   

 

 

Tillæg kr. 65,- 

 

 

Udvalg af 4 franske oste 

med stenalderbrød  

gele af kirsebær – oliven  

 

Tillæg kr. 35,- 

 

Pris fra kr. 425,00 pr. person. Minimum 25 voksne personer 
Ret til sæsonbestemte ændringer i menuen – vi informerer jer ved ændringer. 
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Sommerbuffet 
 

Forret 
Vol au vent med dansk kylling – majs – portobello  

veloute baseret på kyllinge bouillion 
 

Buffet 

Okse – sæsonens garniture 

Langtidsstegt gris – brunet smør – urter 

Rødvinssauce   

Cremet perlebyg med ærter og parmesan  

  Tomatsalaten med balsamico – agurk – oliven – mozzarella – forårsløg  

Den grønne salat med æble vinegrette  

Røsti med løg og timian 

Smørstegte kartofler vendt i persille  
 

Tredje servering  
”Jordbær med fløde” 

Jordbærsorbet – friske jordbær – fløde smagt til med timutpeber og vanilje – tuile 

 

 

 

 

 

 

Pris fra kr. 425,00 pr. person. Minimum 35 voksne personer. 

Ret til sæsonbestemte ændringer i menuen – vi informerer jer ved ændringer. 

 

 



 

 

 

Natmad 
 

Hotdogs med pølsemandens klassiske tilbehør 

 

Udvalg af charcuteri – ting fra syltehylden 

 

Lune mormor frikadeller – kold kartoffelsalat – brød 

 

Ved natmad ændring kan der være tillæg. 

 

 

 

Pris kr. 95,00 pr. person 


