Hold festen hos os, og vi vil glcede os til at give jer en fantastisk
oplevelse.

Vores 7 timers arrangement indeholder:

Frederik VI's Cocktail
3-retters sceson menu/buffet
Husets selskabsvine, gl og sodavand ad libitum samt isvand under
middagen
Kaffe/te med sgdt
Fri bar med gl, sodavand samt husets vine
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Krondyr carpaccio — beder Pocheret gris rullet i sprede Creme brulé med mandarin
jordskokker — tyttebcergele floeskesveer — kartoffel fondant sorbet hasselngdde fuile
creme pd enebceer — urter med kartoffelpure — dijonsauce vanilje - cifrussalaf
grenkdl — grillet og karamelliseret
lzgien puré
*kokk Kk koK *skok %k
Mosaik af hvidfisk — redbede Helstegt kalvculotte Baked alaska
kcernemcelk — peberod kartoffelkrokette — demiglace 2 slags is — bisquit bund
persille confiteret persilleredder marengs — skovbcer coulis
persillergdder vendt i smar og urter cifronmelisse sirup
Tilloeg kr. 25,- Tilleeg kr. 25,-
Skskoksk kkoksk %ok %k k
Ravioli med jomfruhummer = Oksemgrbrad — sauce bordelaise Udvalg aof 4 franske oste
sauce p& hummer og pommes anna - vinterkdl med stenalderbrgd
pighvar ben svampe gele af kirsebcer — oliven

pinjekerner — dild olie

Tilleeg kr. 25,- Tillceg kr. 65,- Tilleeg kr. 35,-

Ret til scesonbestemte cendringer i menuen - vi informerer jer ved cendringer.
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Krondyr carpaccio — beder — jordskokker
tyttebcergele — creme pd enebcer — urter

Okse — scesonens garniture
Kylling i egen sauce — urter
R@dvinssauce
Greeskarsalat —ristet kerner — feta — sgde kartofler — honning
Kdélsalat — granatceble — jordskokker — vinaigrette — cebler — urter
Fledekartofler — lag — tfimian — Vesternaves ost
Smd& andeconfiteret kartofler med salvie og karse

Creme brulé med mandarin sorbet — hasselngdde tuile — vanilje — citrussalat

Ret til scesonbestemte cendringer i menuen - vi informerer jer ved cendringer.
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Hotdogs med pglsemandens klassiske filbehgr
Udvalg af charcuteri - ting fra syltehylden
Lune mormor frikadeller — kold kartoffelsalat — bragd

Ved natmad cendring kan der vcere fillceg.
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